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Charles CLAVADETSCHER ,vonMalans / GR

bestand nach Absolvierung des Barfachkurses die Prifung mit
Diplomabschluss

Die Kursfacher

Getrankekunde / Die Ausschankmasse und Ausschankméglichkeiten der Barge-
tranke / Barinventar und Flaschenberechnungen / Der Getrankestock / Die Kon-
trollsysteme / Die verschiedenen Bareinrichtungen und Arbeitstechniken / Der
Arbeitsablauf / Die Mise en place / Die perfekte Zubereitung der internationalen
und aktuellsten Mixgetranke / Der gepflegte Bar- und Weinservice / Der korrekte
Umgang mit den Gasten / Das Rechnungstellen und Abrechnen / Das Recht und
die Verantwortung an der Bar

Zirich,30. Marz 2007

Michele Galmarini
Kursleitung : Oliver Brand
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